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Eventiibersicht 2022

Sie suchen nach einer spannenden Idee an der frischen Luft!

Weitere Informationen: homepage www.hotel-saarschleife.de EVENTS

EVENT ,,to go“, ab 17.00 Uhr

Kulinarische Rundreise zum Aussichtspunkt Cloef und durch das Hotel:

- 10 Minuten Wanderung zur Cloef,

Lagerfeuer ( je Saison ) mit heiRem Zimt-Viez oder kalter Viez und Vorspeise

- Riickweg mit Fackeln

mit warmem Fischgericht und passendem WeiRwein

- den Hauptgang servieren wir an einer gemutlichen Tafel in unserem Restaurant,
dazu den passenden Rotwein

- in der Hotelbar gibt es das StiRe zum Schluss!

89,00 € pro Person inklusive Wanderung, Lagerfeuer, Fackel, 4 Gang mit Wein
Mindestanzahl der Teilnehmer (auf Anfrage): 10 Personen

Flying Biiffet an der Cloef

Erleben Sie an der weltbekannten Cloef die bedachte Kultur des GenieRens, die das traditionelle
Lebensmittelhandwerk und die regionale Geschmacksvielfalt zelebriert.

Gourmetmen mit fiinf Gangen an die Stehtische-mit Blick auf die Saarschleife-serviert!
Natirlich passend dazu: TOP Weine der Region!

ab 139,00 € pro Person
Mindestanzahl der Teilnehmer (auf Anfrage): 10 Personen, Maximale Anzahl der Teilnehmer: 20
Personen


http://www.hotel-saarschleife.de/

Fackelsparziergang zur Cloef

Erleben Sie in der Dammerung einen kleinen Spaziergang zur Cloef, 10 Minuten FuBweg, um dort
beim Lagerfeuer heilen Viez und saarlandische Schnittchen mit Lioner zu genieSen.Den Riickweg
beleuchten Sie mit einer brennenden Fackel.

29,00 € pro Person 1,5 Stunden

Mindestanzahl der Teilnehmer (auf Anfrage): 10 Personen,
Maximale Anzahl der Teilnehmer: 30 Personen

Weine der Region mit Kultur&Weinbotschafter

Wein-Verkostung
Probieren Sie vier leckere Weine der Region mit Aperitif-Happchen und Fingerfood

29,00 € pro Person plus Moderation 90,00 € ca. 45 Minuten (auf Anfrage )
Mindestanzahl der Teilnehmer (auf Anfrage): 6 Personen, Maximalzahl 30 Personen

OUTDOOR KOTELETTEN BRATEN

14.00 Uhr Abmarsch am Hotel mit Michael Buchna vs Cloef mit warmem Kir-Viez und Schnittchen mit
Griebenschmalz und Schnittlauch

15.00 Uhr Ankunft im Hotelpark, Lagerfeuer brennt mit Glut, Koteletten werden vor Ort in
Zeitungspapier eingepackt und in die Glut gelegt

Verzehr an Ort und Stelle mit Biertisch, Bier aus der Flasche, Wein und Sprudel, Schnaps von Behr
Gesprache Uber alte Traditionen

18.00 Uhr Ende der Veranstaltung

( Orscholzer Kotelett vom Schwein mit gediinsteten Zwiebeln aus der heiRen Glut,

Krauterschmand, saarlandischer Kartoffelsalat, Kartoffel aus der Glut und Dreisaatbrot )

79,00 € pro Person
Mindestanzahl der Teilnehmer (auf Anfrage):
10 Personen, maximale Anzahl der Teilnehmer: 30 Personen



Musical Dinner, Termine auf Anfrage bis 80 Personen mit Hygiene Konzept

und

Musical-Dinner Sonntag, 24.07.2022 ab 16 Uhr im Hotelgarten vs
Katharinensaal

und

Samstag, 10.12.2022 Christmas Musical-Dinner ab 18 Uhr

und

Sonntag, 11.12.2022 Operette Dinner ab 16 Uhr

Augen&Ohren&Gaumenschmaus
Evita, Cats, Phantom der Oper Mamma Mia,...Livegesang & Show & Menii

89,90 € pro Person inklusive 4 Gang Menii

Weitere Informationen zu Mens zeitnah auf der homepage: Restaurant/Feste/lhre Feier bei uns

Hotel zur Saarschleife GmbH, CloefstraRe 44, 66693 Mettlach-Orscholz, Tel:06865/1790
E-Mail: info@hotel-saarschleife.de

der Baumwipfelpfad in Orscholz...immerein Highlight mit grenzenlosen Perspektiven


mailto:info@hotel-saarschleife.de

Picknick auf der griinen Obstwiese

Stellen Sie sich eine Tafel in weil} gedeckt auf der griinen Wiese vor!

Serviert wird ein Dreigang Meni mit WeiBwein und Rotwein aus der Region.

Dahin fiihrt Sie ein kleiner Spaziergang (20 Minuten) mit Blick auf die Cloef und Burg Montclair!
ab 89,00 € pro Person

Mindestanzahl der Teilnehmer: 15 Personen Maximale Anzahl der Teilnehmer:50 Personen

Slowfood Tafel in drei Gangen

Ziemlich lang so eine Slowfood-Tafel.
Und ziemlich lecker, regional und ziemlich kommunikativ.

Alle Gaste genielen gemeinsam an einer langen Tafel im Hotelpark oder im Restaurant des Landhotel
Saarschleife.

Drei Gange werden in Topfen und Schisseln serviert.

Eine urspringliche regionale und aufregend kreative Kiiche erwartet Sie.
Hotelgarten=Genussgarten

59,00 € pro Person inklusive Mineralwasser

buchbar (auf Anfrage) ab 8 Personen



