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In unmittelbarer Nähe zum Kapellplatz, dem Herzstück Altöttings, steht das KULTUR+KONGRESS FORUM ALTÖTTING, ein modernes, 
serviceorientiertes Haus für Tagungen, Seminare und Kongresse.

Der Raiffeisen-Saal im Obergeschoss ist das Herzstück des FORUM. Ausgestattet mit modernster Technik kann  der Saal ganz individuell an Ihr 
Konzept angepasst werden. Ob hohe Bühne oder niedriges Rednerpodest, ob ansteigende Sitzreihen oder ebene Fläche, ob ganzer Saal oder nur 
ein Teil davon - der Raiffeisen-Saal ist flexibel für große Kongresse nutzbar. Die luftige Architektur mit der sichtbaren Dachkonstruktion ist ein 
Erlebnis und erzeugt eine einzigartige Atmosphäre.

Der Tagungsbereich des KULTUR+KONGRESS FORUM ALTÖTTING befindet sich zentral im Gebäude. Direkt angrenzend an das große Eingangsfoyer 
liegen zwei Tagungs- und drei Seminarräume. Hier können Sie Ihren Teilnehmern die optimalen Bedingungen zur erfolgreichen Durchführung 
kleinerer Konferenzen bieten. Viel Tageslicht und der Blick ins Grüne schaffen eine angenehme Arbeitsatmosphäre.

Das Auditorium im Untergeschoss des FORUM ist mit mobilen Bühnenelementen und höhenverstellbaren Stufenpodesten frei gestaltbar. 
Der Raum eignet sich besonders für Bild- und Videopräsentationen.

Der weitläufige Vorplatz mit einer Fläche von 1.500 m² kann auf Anfrage teilweise für Ausstellungen genutzt werden.

Im stilvollen Ambiente mit viel Tageslicht werden sich Ihre Gäste wohlfühlen. Die flexible Raumteilung nach Ihren Bedürfnissen und die auf Ihre 
Bedürfnisse angepasste Bestuhlung sowie die hochwertige technische Ausstattung der Räume ermöglichen einen reibungslosen Ablauf Ihrer 
Veranstaltung. Selbstverständlich ist auch der professionelle Service in Planung, Organisation und Realisierung Ihrer Veranstaltung.
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Bei öffentlichen Veranstaltungen mit Kartenverkauf steht das Recht zur gastronomischen Bewirtschaftung ausschließlich der Betreiberin und 
den mit ihr vertraglich verbundenen Gastronomiepartnern zu. Dieses gilt für jeglichen gastronomischen Bedarf wie etwa Getränke, Speisen, Eis 
oder Süßwaren.
 
Der Verkauf oder die unentgeltliche Ausgabe von Speisen und Getränken durch den Veranstalter ist ohne schriftliche Zustimmung der Betreiberin 
nicht zulässig.

Das GenussHandwerk übernimmt immer die Pausenbewirtung im Kulturbetrieb. Kalte Snacks und eine schöne Auswahl an Getränken machen 
Lust auf den Kulturabend im FORUM.

ANSPRECHPARTNER: 
Julia und Georg Hermann jun.
M +49 151 52429353, info@genusshandwerk.de
GenussHandwerk, Mühldorfer Straße 12, 84503 Altötting
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Bei geschlossenen Veranstaltungen (wie beispielsweise firmeninterne Tagungen, Jubiläums-Veranstaltungen, Hochzeiten etc.) besteht keine 
Gastronomiebindung für den Veranstalter. Der Veranstalter kann nach vorheriger Absprache mit der Betreiberin den gastronomischen Bedarf 
für die Veranstaltung über ein von ihm zu bestimmendes professionelles Catering-Unternehmen erbringen lassen. 

Die zur Verfügung stehenden Flächen für die Bereitstellung von Speisen und Getränken und die Anordnung von Tischen sind zwingend rechtzeitig 
vor der Veranstaltung mit der Betreiberin abzustimmen. 

Die Überlassung der Kücheneinrichtung und /-ausstattung zur Nutzung durch das vom Veranstalter beauftragte Catering-Unternehmen ist 
entgeltpflichtig für den Veranstalter und werden im Vertrag aufgeführt. 

Der Strom wird nach der Veranstaltung nach Verbrauch und die Küchenreinigung werden nach Aufwand in der Abschlussrechnung an den 
Veranstalter berechnet. 

Das Errichten weiterer Kochstellen (einschließlich Heißluftdämpfer) sowie der Einsatz von offenem Feuer (z.B. durch Brennpasten) 
in den Veranstaltungsräumen des FORUMS oder auf vorgelagerten Freiflächen ist aus Sicherheits- und Brandschutzgründen nicht gestattet. 

Die erforderliche Erlaubnis nach § 12 Gaststättengesetz (Gestattung) zur gastronomischen Bewirtschaftung im FORUM ist beim Ordnungsamt 
der Stadt Altötting, Kapellplatz 2a, 3, 84503 Altötting einzuholen und der Betreiberin spätestens 14 Tage vor der Ver-anstaltung vorzulegen, 
wenn Speisen vor Ort in der Küche des FORUMS zubereitet werden sollen und/ oder der Ausschank alkoholischer Getränke beabsichtigt ist. 

Die Ausgabe von Speisen und Getränken in Einweggeschirr, bzw. Pappbecher usw. ist aus Gründen des Umweltschutzes und zur Vermeidung 
von Müll untersagt. Ausnahmen können ausschließlich in Absprache mit der Betreiberin erfolgen. Der Veranstalter kann sich auf Ausnahmen 
nur dann berufen, wenn ihm diese von der Betreiberin schriftlich bestätigt wird.
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