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FESTE FEIERN
Atemberaubende FRUH-Locations

BRAUHAUS UND BRAUHAUSKELLER

Unsere traditionellen, urigen Raumlichkeiten bieten Thnen und lhren
Gasten eine besonders charmante Atmosphdre. Die unterschiedlichen
Raumlichkeiten bieten Platz fiir 30-450 Personen.

KOLNER RAUM UND KAMINRAUM

Geniellen Sie das behagliche Ambiente fiir bis zu jeweils 40 Personen
auf der 1. Etage. Wir sind flexibel — wéhlen Sie einfach aus! Nutzen Sie
unsere Erfahrung und profitieren Sie von unserem ,gewusst wie”.

HEINZELMANNCHEN UND RONCALLI

Mit direktem Blick auf den bekannten Heinzelmdnnchenbrunnen und
auf den belebten Roncalliplatz befinden sich unsere Bankettraume.
Beeindrucken Sie lhre Gaste! Zwischen 30 und

80 Personen konnen hier Platz nehmen und geniefSen.

FRUH LOUNGE

Unsere FRUH Lounge in der 6. Etage ist ein lichtdurchfluteter Raum mit
enormer Terrasse und Blick auf den KoIner Dom. Feiern oder tagen Sie
hier mit bis zu 150 Personen! Unser Team kiimmert sich um das leibliche
Wohl lhrer Gaste. Und auch gerne um das, was lhren Anlass individuell
und persénlich macht. Alles von uns, alles von FRUH — wir kénnen das!
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FINGERFOOD

Kalte Klassiker

FLeiscH lv)

Kleiner Spiel8 mit Fleischkdse, Gewiirzgurke und Senfcreme
Kasselertasche gefullt mit karamellisiertem Sauerkraut

Kolsche Bruschetta mit Mett, roten Zwiebeln,
Creme fraiche und Gouda (iberbacken

Hackbéllchen mit Gewtirzgiirkchen und Senf

Kleines paniertes Schweineschnitzel

Praline vom Sauerbraten mit Riibenkrautcreme

Roastbeefrollchen mit Remoulade

e ©

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme

Matjesfilet auf Schwarzbrot

Hollanderspiel$

Klassischer Kartoffelsalat mit Mayonnaise,
Ei und Gewdirzgurken im Clas

,Kaasknubbel”, Kasecreme mit Paprika, Kimmel und roter Zwiebel
Mozzarella-Kirschtomaten-Spiefl$ mit kélschem Pesto
Gemusesticks mit Krauterdip

Mozzarellakugeln mit kolschem Pesto, Spinatsalat
und Kirschtomaten im Clas

Kolsche Bruschetta mit Paprika-Zucchinigemuse

=N ©

Rohkostsalat im Clas

Kolsche Bruschetta mit Bohnencreme

Je Sorte Mindestabnahme 20 Portionen
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FINGERFOOD
Kolsche Happen & SiilSes

RGNy O

Blutwurst

Fleischwurst

Gefluigelfleischwurst

Leberwurst

Gekochter Schinken

Mett mit Zwiebeln und Schnittlauch

Tatar mit Zwiebeln

FRUH's Holldnder, im eigenen Kisekeller gereift

Camembert

KUCHEN & CO.

Frischer, saisonaler Blechkuchen, verschiedene Sorten

Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesofle

Feines Saisongeback

Stller Obstspiefd
Fingerfood-Obstplatte (Portion)

FRUH Gastronomie | Célner Hofbréu P Josef FRUH KG|Am Hof 12-18|50667 Kéln | Tel. (0221) 26 13 215 | gastronomie@frueh.de |www.frueh-gastronomie.de
4



FINGERFOOD

Warme Variante

FLEISCH IV

Gebratener Hahnchenspiefs in Malzkruste mit Zitronenmayonnaise

Bratkartoffelquiche mit Krauterquark

Scampi mit Zitronenmayonnaise (2

Gebackener Hollander mit Preiselbeere an Wildkrautersalaten in
Balsamicovinaigrette
Gebackener Champignon gefillt mit Friih s Hollander

Gerne bieten wir lhnen unser Fingerfood auch als Flying Fingerfood an.
Dafiir wird eine individuelle Servicepauschale berechnet.

Tomatencremesuppe mit Roggelchen
Gemiiseconsomeé mit kleinen Serviettenknédeln und Roggelchen

Vegetarische Kartoffelsuppe mit Roggelchen

Currywurst mit Baguettebrot
Deftige Gulaschsuppe mit Paprika, Kartoffeln und Roggelchen

Je Sorte Mindestabnahme 20 Portionen
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MENUVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte der Men(s kbnnen Sie untereinander tauschen.

Vegetarische Kartoffelsuppe mit Roggelchen

Schweinebraten in FRUH-KdlschsoRe
mit geschmortem Weiltkohl und Kartoffelkl6Ben

Schokoladenpudding mit Vanillesolle, Sahnehaube
und gerosteter Mandel

Preis pro Person ca. 31,00 €

Gebackener Hollander mit Preiselbeerdip
auf Wildkrautersalat in Balsamicovinaigrette

Schaufelbug 16 Std. sous vide gegart in Rotweinjus mit
gebratenen Pilzen, glasierten Mohren und Serviettenknodel

Beerentiramisu

Preis pro Person ca. 42,00 €

MENU 3

Rettichcarpacchio in Zitrusfruchtmarinade, (a
mit Rducherlachs, Spinatsalat und Honig-Senf-Sof8e

Gemtuseconsomeé mit kleinen Serviettenknodeln und Roggelchen

Rosa gebratenes Kalbsfilet an Sherryjus mit bunten Karotten und
Petersilienwurzeln , birgerlich”

Kolsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Apfeln und
Schokozwieback.

Preis pro Person ca. 60,00 €

Zu allen Mens reichen wir Brot mit Butter und Krauterquark ftr 3,50 € pro Person.
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BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets kdnnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 1

VORSPEISEN

Tafelspitzsalat mit Apfeln und rosa Pfefferbeeren in Kriutervinaigrette
Rohkostsalat mit Gurke, Mohre, Weilskohl und bunter Paprika
Pellkartoffelsalat mit Ei, Tomate und Radieschen in Senfdressing

Hackballchen mit Gewdirzgtirkchen und Senf
Kleines paniertes Schweineschnitzel

Rostitaler mit Raucherlachstatar und Honig-Senf-Creme@

Kolsche Brotzeit mit Fleischkdse, Mett—, Vesperwurst und
Schweinebraten mit Remoulade und Senf

Saisonale Blattsalate mit Dressing
Brotkorb mit Butter und Krauterquark

HAUPTSPEISEN

Krustenbraten vom Schweinebauch mit FRUH-KélschsoRe, glasiertem
Gemise und Kartoffelgratin

Rheinischer Sauerbraten mit Kartoffelkl6flen und hausgemachtem
Apfelkompott

DESSERT

Rote Griitze mit Vanillesol3e

Kolsches Tiramisu, sahnige Creme mit marinierten Apfeln und
Schokozwieback.

Rustikales Kasebrett mit FRUH" s mittelaltem Hollinder, Krauterquark,
Camembert und Kaasknubbel” (Kdsecreme mit Paprika, Kimmel und
roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 47,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsdchlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Die einzelnen Gerichte des Buffets kdnnen Sie untereinander tauschen.

Buffet 2

VORSPEISEN

Brokkolisalat mit roter Bete in Honig- Frischkdse- Dressing und Johannisbeeren &)

Gebratene Entenbrust (kalt serviert), frische Mango
und Rauke in Balsamicovinaigrette

Réducherlachs mit Meerrettichcreme und Honig-Senf-Sol%e @
Praline vom Sauerbraten mit Riibenkrautcreme
Mozzarella- Kirschtomaten- Spiels mit kolschem Pesto ©

Kolscher Brotsalat mit gebratenen Krauterseitlingen, Champignons, Kirschtomaten, ()
Spinatsalat und Kapern in Blattpetersilienvinaigrette

Nudelsalat mit bunter Paprika, rote Zwiebel,
griinen Bohnen und kolschem Pesto

Brotkorb mit Butter und Krauterquark

HAUPTSPEISEN

Rosa gebratenes Roastbeef an Rosmarinjus,
Kohlrabi- Méhrengemise und Kartoffelgratin

Lachstranche an KrauterrahmsofSe, Paprika-Zucchinigemiise und
Rosmarinkartoffeln @

Dunkles Schokoladenmousse mit unserem hauseigenen
Krauterlikor ,,Deck un Dinn”

Beerentiramisu

Rustikales Kasebrett mit FRUH s mittelaltem Hollinder, Krauterquark,
Camembert und Kaasknubbel” (Kdsecreme mit Paprika, Kimmel und
roter Zwiebel)

Preis pro Person ca. 62,00 € *

Ein Buffet kann ab 20 Personen vorbestellt werden.
* Der Preis ergibt sich aus der tatsdchlichen Personenzahl und Buffetzusammenstellung.
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BUFFETVORSCHLAGE

Alternative Speisen

Gerne konnen Sie auch aus unseren alternativen Hauptgerichten und Desserts wahlen:

VORSPEISEN

,Kolsches Vitello” Schweinebraten ,kalt” mit HeringssoRe, Apfel,
Gewiirzgurke und Zwiebeln

Rosa gebratenes Roastbeef kalt serviert an Remoulade

HAUPTSPEISEN

Schaufelbug 16 Std. sous vide gegart in Rotweinjus mit
gebratenen Pilzen, glasierten Mohren und Serviettenknodel

Schweinebraten in FRUH-Kdlschsofe
mit geschmortem WeilSkohl und Kartoffelkl6Ren

Hahnchenbrustmedaillons an Tomatensolée, Paprika-Zucchinigemuse
und Krauterreis

Vegetarisches Pilzragout in Krduterrahm
mit hausgemachten Serviettenknédeln

Hausgemachte Kasespdtzle mit Rostzwiebeln
Gemisequiche mit Curry-Krauterdip

Gebratene KartoffelkloBe mit Paprika-Zucchinigemuse und
Frithlingslauch | VEGAN @

DESSERT

Obstsalat
Hausgemachter Apfelstrudel mit Vanillesofle

Fingerfood- Obstplatte

Bei individuellen Wiinschen beraten wir Sie gerne.
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GETRANKEPAUSCHALEN

GETRANKEPAUSCHALE 1:

Mineralwasser mit und ohne Kohlensaure, Coca-CoIa,"Coca-Cola zero, 29,00 €
Fanta, Sprite, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport, Kaffee, Tee,
Espresso

GETRANKEPAUSCHALE 2:

FRUH Kélsch frisch vom Fass, FRUH NaturRadler, alkoholfreies FRUH Koélsch, 35,00 €
Hausweine rot & weils, Mineralwasser mit und ohne Kohlensiure, Coca-

Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft,

FRUH Sport, Kaffee, Tee, Espresso

GETRANKEPAUSCHALE 3:

Prosecco Empfang, FRUH Kélsch frisch vom Fass, FRUH NaturRadler, 42,00 €
alkoholfreies FRUH Kolsch, Hausweine rot & weill, Mineralwasser mit und

ohne Kohlensdure, Coca-Cola, Coca-Cola zero, Fanta, Sprite, Apfelschorle,

Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport, Kaffee, Tee, Espresso

Die Getrankepauschalen sind in folgenden Raumlichkeiten buchbar und
enden nach 8 Stunden:

® Kolner Raum

® Kaminraum

® Heinzelmannchen Raum
® Roncalli Raum

* FRUH Lounge

AnschlieBend werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.
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GETRANKEPAUSCHALEN

KINDERPAUSCHALE (bis zur Vollendung des 12. Lebensjahres):

Mineralwasser mit & ohne Kohlensiure, Coca-C_Qla, Coca-Cola zero, Fanta, 11,00 €
Sprite, Apfelschorle, Orangensaft, Apfelsaft, FRUH Sport

LUST AUF COCKTAILS?

Sprechen Sie uns an.

Gerne erstellen wir lhnen ein unverbindliches Angebot mit unserer mobilen Cocktailbar
und ausgebildetem Barkeeper.

UNSERE HAUSWEINE

Hauswein Weill: Mosel, Weiller Burgunder, Q.b.A., trocken, Weingut Hubertus Reis
Hauswein Rot: Rheinhessen, Regent Merlot, Q.b.A., trocken, Weingut Peth-Wetz

Die Getrankepauschalen sind in folgenden Raumlichkeiten buchbar und
enden nach 8 Stunden:

® Kolner Raum

® Kaminraum

® Heinzelmannchen Raum
® Roncalli Raum

* FRUH Lounge

AnschlieRend werden die Getranke nach Verbrauch berechnet.
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RAUMAUSSTATTUNG

ZUR RAUMAUSSTATTUNG GEHOREN:

In der FRUH Lounge kénnen Sie zwischen runden oder rechteckigen Banketttischen
wdhlen. In den anderen Raumlichkeiten sind ausschlieRlich rechteckige Banketttische
vorhanden. Dazugehdrige Bestuhlung und Tischdecken sind inkludiert, ebenso wie
ausreichend Geschirr, Besteck, Servietten und Glaser fiir bestellte Speisen und Getrénke.

ZUSATZLICH BUCHBAR:

Stehtisch / Stiick 16,50 €
Stehtisch-Stretchhusse, weild / Stiick 21,50 €
Stuhlhusse, weil (ausschlieRlich in der FRUH Lounge verfiigbar) / Stiick 11,00 €
Standard Mentikarten pro Person -2 Stiick pro Tisch- 1,00 €
Lichtspots / Sttick 15,00 €

Sie benotigen Unterstiitzung bei der Planung einer individuellen Raumausstattung?
Sprechen Sie uns gerne an.

Alle Preise verstehen sich inklusive der Mehrwertsteuer
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